SVATEBNI MENU

POLEVKY

Hovézi consommeé, jatrové kapani, vajecné nudle, kofenova zelenina,

zelend petrZelka 85,- K¢
Silny slepici vyvar, trhané kufeci, fritatové nudle, kofenova zelenina,

zelend petrzelka 75,- Ké
Kurteci vyvar, kapani z kufeciho prsa, celestynské nudle, kofenova zelenina,

zelend petrzelka 70,- K¢
Krémova polévka dle vybéru 85,- K¢

HILAVNI CHODY

Svickova na smetané 390,- K¢
Hoveézi valecek protykany iberijskym Spekem v sous -vide,
omacka z kofenové zeleniny, brusinkovy dip, domaci slehacka,
babiécin karlovarsky knedlik

Trhané hovézi 360,- K&
Trhané hovézi raminko, koprovy krém, vejce 63,
restované bramborovo-spekoveé nocky,
salatovy okurek, koprovy olej, kiupava cibulka

Spanélsky ptacek 390,- Ké
Hoveézi rosténa v sous-vide, trampské cigaro, slanina,
okurkovy relish, ztracené vejce
jasminova ryze s bylinkami

Videtisky fizek 390,- K&
Teleci kotleta v doméci rohlikové strouhance na sadle,
salat z farmarskych brambor, slanina, salatova okurka,
¢ervena cibule, kopr, francouzska zakysana smetana, citron

Veprova panenka 350,- K¢
Veptova panenka v sous-vide, krémova omacka z lesnich hiibka,
mrkvové pyré s bylinkami, grilovana zelenina

Kufeci Saltimbocca 340,- K&
Kufeci prso obalované v prosciutto sunce se salvéji, bramborové pyré

s bylinkami, maslova omacka, pecené cherry rajcata, bylinkovy olej



Kufeci roladka

Vykosténé farmatské kufe, bylinkova nadivka, stouchané brambory
s cibuli, listovy Spenat, vinna omacka, olej ze susenych rajcat

Treska v tésticku

Treska obecna v pivnim tésticku, koprovy krém, pecené mini farmaiské
brambory, vejce 63, koprovy olej, kefikové rajcata

Losos na masle

Grilovany losos na bylinkovém masle, rizoto z perlového kuskusu
s cuketou, listovy $penat, krémova syrova omacka

MINI FINGER, SLADKY BAR

Cokoladova péna s ovocem

Panna cotta

Tiramisu

Banan v ¢okolade

Jahoda v ¢okoladé

Naslehany fecky jogurt s ¢erstvym ovocem
Ovocny $piz v ¢okoladé

Cokoladova babovka

Jable¢ény zavin

Tvarohovy zavin
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295,- K¢

320,- K¢

380,- K¢

65,- K¢

65,- K¢

65,- K¢

45,- K¢

45,- K¢

45,- K¢

60,- K¢

55,- K¢/ ks
550,- K&/ cela

55,- K¢/ ks
550,- K¢/ cely

55,- K¢/ ks
550,- K&/ cely



Cateringové menu -
Tepla jidla

TEPLE KORYTKO -5 KG (variace peceného masa)

Veprova zebra, vepiové koleno, kufeci Spalicky, sekana ve slaniné,
kufeci kiidla

TEPLE KORYTKO -5KG (variace grilované zeleniny)

Farmarské brambory, cuketa, zampion, paprika mix, cibule, kvétak,
mrkev

PECENE MASA ROLADY, SEKANE-1KG

Veprova zebra s jalapenos paprickami v bbq oméacce, nakladana zelenina

Libové vepfové koleno, nakladana zelenina, variace omacek

Kufeci rolada, susena rajcata, bylinky, cerstva zelenina

Sekana s veprfovou panenkou, nakladana zelenina, variace omacek

Kufeci kiidla v medovém glazé s chilli a limetkou, salat coleslaw

TATARAK

220g Hovézi maso, nakladana zelenina, cesnek, cibule, topinky

RIZECKY -1KG

Kureci v jogurtu v rohlikové strouhance, zeleninova piiloha,
variace omacek

Vepfova panenka v marinadé, domaci strouhanka, zeleninova priloha,
variace omacek

4.995,- K&

1.900,- K&

750,- K&
650,- K&
450,- K&
450,- K&
450,- K&

395,- K&

850,- K&

850,- K&
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MINI BURGERY (brioska)/ SLIDERY (dukdtovd buchticka)

75g Hovézi burger, slanina, syr ¢edar, fermentovana okurka, jalapenos,
salat, chipotle dip
75g Kufeci stripsy, slanina, syr gouda, salatovy okurek, salat,
domadi tatarka
75g Treska v kiupavém tésticku, salatovy okurek, salat,
citronova majonéza
75g Portobello Zampion, syr ¢edar, rukola, salatovy okurek,
citronova majonéza

GULAS -1 porce

150g hovézi maso, cervena cibule

DOMACI CHLEB

1kg cibulovy - kvaskovy chléb
2kg cibulovy - kvaskovy chléb

145, K&
145, K&
145, K&

145, K&

220,- K&

95, K&
195,- K&



Cateringové menu -
Studend jidla

JEDNOHUBKY, KANAPKY, FINGER FOOD A TAPAS

Francouzska bageta, zauzené kufeci prso, paprika mix, slanina,

majonéza 60,-K&/1 ks
Cibulova bageta, smetanovy syr, cedar syr, suSené rajce, tymian 60,-K&/1 ks
Domiaci cibulovy chléb, skvarkova pomazanka, nakladana zelenina 120,- K&/ 6 ks
Domaci kvaskovy chléb, biickova pomazanka, cervena cibule, okurek 120,- K&/ 6 ks
Domaci kiupavy chléb, slehané maslo, tvarazky, ¢ervend paprika,

jarni cibulka 120,- K&/ 6 ks

TORTILY, JEDNOHUBKY

Kufeci prso, slanina, syr gouda, salat coleslaw, kari dip s javorovym sirupem 220,- K&/8 ks

Trhané veprové, slanina, syr ¢edar, salat z bilého zeli, mexicky dip 220,- K&/8 ks
Kufeci stripsy v jogurtu, slanina, salat z bilého zeli, salatovy okurek,

cesnekovy dip 220,- K&¢/8 ks
Grilovana zelenina, variace syra, salat z bilého zeli, bylinkovy dip 220,- K&/8 ks

VARIACE STUDENE PRKNO/MISA-1KG (vijbér surovin dle domluoy)

Salamové prkno 950,- K¢
Syrové prkno 1.200,- K&
Syrovo-salamova misa 1.300,- K&
Ovocna misa 1.100,- K¢
Zeleninové prkno 850,- K¢

SALATY-1KG

Bramborovy salat s kofenovou zeleninou s majonézou 450,- K¢
Salat z farmafskych brambor, slanina, salatovy okurek, cervena cibule,

kopr, zakysana smetana 450,- Ké
Sopsky salét s feta sjrem 650,- K¢
Coleslaw s mrkvi a jablkem 390,- K¢
Téstovinovy salat se zauzenym prsem, kiupava zelenina, cesnekovy dip 550,- K¢
Salat Caesar, uzené kufeci prso, slanina, fimsky salat, parmazanovy dip 550,- K¢

Salat z grilované zeleniny, listovy salat, parmazan, bylinkovy olej 550,- K¢
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STUDENE OMACKY

Domaci tatarka
Kecup
Chipotle dip
(femekovjr dip
Mexicky dip
Hoicice

Bylinkovy dip

NAKLADANA ZELENINA

Kornicoky

Mini cibulky
Jalapenos

Berani rohy
Feferonky
Nakladané okurky
Naklddana cibule

50,- K¢
50,- K¢
50,- K¢
50,- K&
50,- K&
50,- K&
50,- K¢

50,- K¢
50,- K¢
50,- K&
50,- K&
50,- K&
50,- K¢
50,- K¢
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Cateringové gril menu
minimdlné objedndvku 10 dnii dopredu.

Cenik: profesionalni kuchaf 1.000,- K&/ 1 hod.
pomocny kuchat 500,- K¢&/1 hod.

STEAKOVE MENU
(hovézi mokré zrani 21 - 30 dni od lokélnich farmait upravované v sous-vide )

100g Ribeye steak (vysoky rosténéc) 300,- K¢
100g Striploin steak (nizky rosténéc) 250,- K¢
100g Flank steak (hovézi pupek) 200,- K¢

v cené jsou zahrnuty pfilohy a omacky

(grilovana zelenina, listovy salat, variace studenych omacek, bagetka )
CHUTOVKY K PIVU
Spekacek, nakladana okurka, cibule, salatek, variace omacek, kiupavy chléb 85,- K¢
btckova pomazanka, nakladana zelenina, cibulovy krajic chleba 120,- K¢
skvarkova pomazanka, nakladana zelenina, cibulovy krajic chleba 120,- K¢

cibulovy krajic, slehané maslo, nakladané tvartizky, cibule, paprika 120,- K¢
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VARIACE BURGERU

Chipotle burger 250,- K¢
hovézi chuck roll, slanina, syr ¢edar, japalenos, okurka,
fermentovand cibule, salat, brioska

Pikant burger 250,- K¢
hovézi chuck roll, slanina, tvartZek, okurka, salat, cibulka,
volské vejce, pikantni dip, brioska

Chicken burger 250,- K¢
kufeci stripsy v jogurtu, slanina, syr gouda, salatovy okurek,
salat, tatarka, brioska

Chicken bagujte 195,- K¢

kufedi stripsy v jogurtu, slanina, nakladana okurka, salat,
cedarovy dip, sladka bageta

Salad Caesar 195,- K&
nase zauzené kufeci prso, slanina, fimsky salat,

parmazanovy dip, bagetka

Salad Gyros 295,- K¢
marinovany kufeci steak v sous - vide, zeleninovy salatek, feta syr,
¢esnekovy dip, bagetka

Salad baked cheese 220,- K¢
rozpékany bylinkovy hermelin, zeleninovy salat, listovy salat,
cesnekovy dip, bagetka

Salad s mackerel (cena dle nabidky)
uzena makrela, listovy salat, domaci cibulovy chléb



Kontakt

L&M Kitchen and Wine Restaurant

Novy Ji¢in
Dvordkova 41, 741 01 Novy Ji¢in
704 484 692 | 776 290419
info@lm-restaurant.cz

www.lm-restaurant.cz

QR koéd - ulozit kontakt



